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Código USC: GI-1628 

Acrónimo: LHICA-USC 

Grupo Investigación 

USC: 

Laboratorio de Higiene, Inspección y Control de 

Alimentos 

Departamento: 

Dpto. Qca. Anal. Nutr. Bromatol: AREA DE NUTRICIÓN Y 

BROMATOLOGIA 

UNIVERSIDAD DE SANTIAGO DE COMPOSTELA (USC) 

Web: http://www.lhica.org 

Investigador 

Principal 

Contacto: 

 

Catedrático Dr. ALBERTO CEPEDA SÁEZ 

 alberto.cepeda@usc.es 

(27002) LUGO 

http://www.lhica.org/
http://www.lhica.org/
mailto:alberto.cepeda@usc.es
https://lhica.org/index.asp
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MIEMBRO del CLUSTER 

ALIMENTARIO DE GALICIA 

Reconocimiento del MCIU por I+D+I 
con  Empresas Agroalimentarias 
(transferencia tecnológica): 

Spin off: 
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 2 Catedráticos Universidad 
 4 Profesores Titulares 
 2 Profesores Ayudantes Doctor 
 10 Investigadores (actualmente) 
 1 Técnico de Laboratorio 

4 AREAS DE TRABAJO 

Nutrición humana 

https://lhica.org/index.asp
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ACREDITACIÓN 
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RESUMEN (Scopus based): 

 Catedrático Dr. A. Cepeda (Factor H: 31); Catedrático Dr.  J.Barros (Factor H:32), 

 6 Patentes (Universidad Santiago de Compostela, España), 

 48 Tesis Doctorales, 

320 Publicaciones Internacionales, (FACTOR H 321) (PUBLCIaciones3: 21) 

 3 Organizaciones de Congresos (ISLS-Luminiscencia, Grupo de Cromatografía y 

Técnicas Afines-RSEQ, Sociedad Española de Nutrición), 

 Más de 20 Proyectos en convocatorias competitivas de ámbito estatal y 

autonómico, 

 SERVICIOS: más de 200 Contratos con Empresas agroalimentarias con más  

>6000 muestras/año, 

etc.. 

PREMIOS: Fundacion CEL-Proyectos de Investigación e Innovación Aplicada a la Empresa 
(2001); XI Edicion Premios á Iniciativa Empresarial: Proxectos de Creación de Empresas 
(DEINAL S.L.) (2008);  Recoñecemento do Consello Regulador da IXP Ternera Galega (2009). 

https://lhica.org/index.asp


7 

EQUIPOS (principales): 1 cámara flujo laminar, autoclaves, baños termostáticos, destiladores, 7 
estufas, sistemas de control de temperatura por radiofrecuencia, homogeneizadores, contadores de 
colonias, granatarios, balanzas, pH-metros, microscopios ópticos, sistemas de caracterización 
bioquímica por serotipado y molecular, etc.   

 Asesoramiento Empresas: Sistemas APPCC, I+D+I, etc.  

https://lhica.org/index.asp
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EQUIPOS (principales): 
Espectrofotómetro Luminiscencia, 
Espectrofotómetro visible-UV, 

LC-quimioluminiscencia, 
LC-Laser (365 nm), 
LC-detector UV, 
HPLC-detector DAD,  
Lector ELISA,  
GC-MS (Thermo),  
GC-MS (Varian), 
GC-FID (Agilent), 
GC-MS/MS (Thermo), 
HPLC-MS/MS (ABSciex), 
Etc. 

UHPLC-MS/MS 

https://lhica.org/index.asp
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3.072 

https://lhica.org/index.asp
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https://lhica.org/index.asp
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PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN: actuales 

1.- Proyecto DIABETES y OBESIDAD 

2.- Proyectos de relacionados con Expresión Génica, Genotipado y Regulación 

génica 

3.- Desarrollo Nuevos Alimentos Funcionales y su implicación clínica 

https://lhica.org/index.asp
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1.- PROYECTO DIABETES Y OBESIDAD (IBEROAMÉRICA): 
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2.- Proyectos de relacionados con Expresión 
Génica, Genotipado y Regulación génica 

• Determinación de la expresión de determinados genes en base 
a la utilización de hormonas (ej.: somatotropina), componentes 
de alimentos, fármacos, etc. 

 

• Descubrimiento de micro-RNAs asociados a distintos procesos 
patológicos (ej.: cáncer) (NGS) 

 

• Cuantificación de micro-RNAs asociados a distintos procesos 
patológicos (Real Time-PCR, OpenArray) 

 

• Genotipado de individuos en relación a SNPs y/o genes de 
interés 

 

• Determinación del mapa del MICROBIOMA (NGS) 

 

https://lhica.org/index.asp
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3.- Desarrollo Nuevos Alimentos Funcionales y su 
implicación clínica 

 Proyecto de selección de genes de vacuno para obtener leche enriquecida de 
manera natural en antioxidantes (TECFOOD en el marco del Programa CIEN) 

 Perfil de Ácidos Grasos en leche materna (Tesis Doctoral) y comparación con 
perfiles de leche en polvo comerciales 

 Perfil de Ácidos Grasos en leche materna después de intervención nutricional 
con alimentos funcionales lácteos 

 Perfiles hormonales de leche de vaca y su influencia en el microbioma de las 
consumidoras  

 Influencia de la IGF-1 vehiculada en productos lácteos en el microbioma 
intestinal 

 Estudio de la influencia de factores externos (ej.: dieta, pre-bióticos antibióticos, 
etc.) en la modificación del microbioma y estado nutricional poblacional (Tesis 
defendida abril 2018) 

https://lhica.org/index.asp
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